
WEIHNACHTSFEIERTAGE
IM BOOTSHAUS

WEIHNACHTEN ZUM GENIESSEN

GEMÜTLICH.GENIESSEN.ERLEBEN – Nehmen Sie am ersten und 
zweiten Weihnachtsfeiertag von 11.00 Uhr bis 15.00 Uhr in unserem 
Restaurant Platz und genießen Sie gemeinsam mit Freunden und der 
Familie unsere ausgesuchten schwäbischen Leckereien.

FA U D E GASTRONOMIE I Mönchweg 6 I 71032 Böblingen
(07031) 23 47 90 I www.bootshaus-boeblingen.de 



DER MITTAG

LECKER.SAISONAL.REICHHALTIG - wählen Sie täglich aus unserer Speise-
karte oder genießen Sie von Montag bis Freitag attraktive Mittagsangebo-
te von 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr aus unserer wöchentlich wechselnden 
Aktionskarte.

DER MITTAG

LECKER.SAISONAL.REICHHALTIG - wählen Sie täglich aus unserer Speise-
karte oder genießen Sie von Montag bis Freitag attraktive Mittagsangebo-
te von 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr aus unserer wöchentlich wechselnden 
Aktionskarte.

DER SÜSSE ABSCHLUSS

Der Klassiker Heisse Liebe 7.9
Vanilleeis I lauwarme Waldbeeren I Sahne

Hausgemachte Apfelküchle  8.9
Vanilleeis I Vanillesoße I Sahne

Alle enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserem gesonderten Ordner. 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienungsgeld

UNSERE AUSGESUCHTE WEIHNACHTSKARTE

Hausgemachte Rinderkraftbrühe I Kräuter�ädle I Schnittlauch  5.9

Kleine Salatschüssel I Rohkost- und Blattsalate  6.5
Waldsalat und Wiesensalat I gebratene Champignons I Pilztatar  15.9
Schlemmersalat I Tranchen von der Entenbrust I Honig-Senfdip 17.9

Omas Käsespätzle mit Bergkäse I Röst- und Schmälzzwiebeln 12.9
Tellerschweineschnitzel Wiener Art I mit Pommes Frites 16.9

Tafelspitz vom Rind I Sahnemeerrettichsoße 18.9
Wurzelgemüse I Salzkartoffeln

Gebratenes Zander�let I Wurzelgemüse 19.9
Salzkartoffeln I Zitronenbuttersoße

Zarte Schweinelendchen in Cognacrahmsoße 21.9
gebratene Champignons I Kartoffelkroketten

Schwäbischer Rostbraten I Röst- und Schmälzzwiebeln 27.9
Lembergersoße I Butterspätzle I Semmelbrösel

GÄNSEKEULE
AUS DEM ROHR

 
Apfelrotkohl I Maronen
Kartoffelklöße I Sößle

27.5


