SILVESTER IM WINTERHOFLE

EINMALIG.DRAUSSEN.ERLEBEN - Besuchen Sie uns ab 22.00 Uhr am
Silvesterabend in unserem einmaligen Winterhéfle mit iberdachtem
AuBenbereich und offener Feuerstelle. GenieBen Sie den Silvesterab-
schluss mit Freunden und der Familie und lassen Sie das alte Jahr
unter freiem Himmel ausklingen.

Bedienen Sie sich an unseren Winterstanden mit Gliihweinvariationen
und ausgesuchten Getranken von Schonbuch Bieren, Schnapsen und
Schloss Affaltrach Sekt bis hin zum Champagner.

Starken Sie sich mit kleinen Leckereien vom Grill und hausgemachten
Variationen dampfend aus dem Suppentopf.

Verweilen Sie in unserem einmaligen Ambiente und lassen Sie sich
von dieser winterlichen Atmosphdre verzaubern. Zum Abschluss
laden wir Sie zum Staunen ein. Erleben Sie unser speziell fiir Sie
ausgesuchtes malerisches Musikfeuerwerk vom Weltmeister Joachim
Berner.

SILVESTER
IM WINTERHOFLE

ab 22.00 Uhr
inklusive malerischem
Musikfeuerwerk

EINTRITT FREI

SILVESTERRESERVIERUNG

EINFACH.ONLINE.TELEFONISCH — Reservieren Sie jetzt gemeinsam
mit Ihrer Familie und Freunden lhre Platze iiber unsere Email willkom-
men@bootshaus-boeblingen.de oder unter (07031) 23 47 90 und
kaufen Sie Ihre Eintrittskarten fiir hr Silvesterarrangement.
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UNSERE SILVESTERANGEBOTE

VIELSEITIG.VERWOHNEN.FEIERN - Lassen Sie sich von unserem
Silvesterangebot im Schonbuchstadl mit einer unvergesslichen
Huttengaudi verwohnen oder feiern Sie in unserem Winterhofle mit
offener Feuerstelle unter freiem Himmel ein besonderes Fest.

FAUD E GASTRONOMIE | Ménchweg 6 | 71032 Boblingen
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SILVESTERPARTY IM SCHONBUCH STADL

GEMUTLICH.STIMMUNGSVOLL.EINMALIG - GenieBen Sie den
Jahresabschluss mit der Familie und Freunden in unserem liebevoll
eingerichteten und gemiitlichen Schdnbuchstad| direkt am Bootshaus
am oberen See in Béblingen.

Nehmen Sie ab 18.00 Uhr in unserem Schonbuch Stadl Platz und
lassen Sie sich von unserem ausgesuchten 5-Gange Schlemmermenii
ab 19.00 Uhr verwéhnen. Feiern Sie mit uns und unserer stimmungs-
vollen Partyband Alpen-Starkstrom den Jahresausklang in einmaliger
und ausgelassener Atmosphare.

Erleben Sie mit einem Glas Schloss Affaltrach Sekt die Silvesterstim-
mung am oberen See unter freiem Himmel in unserem Winterhéfle
mit offener Feuerstelle und verschiedenen Bars. Dieses Erlebnis wird
durch das malerisch komponierte Musikfeuerwerk von Weltmeister
Joachim Berner und seinem Team abgerundet.

AnschlieBend laden wir Sie wieder in unser Schonbuchstad! ein um
eine unvergessliche Hittengaudi zu feiern.

UNSERE SILVESTER-GETRANKEPAUSCHALE

VIELSEITIG.AUSGESUCHT.INKLUSIVE - Silvesterempfang mit Kerns
Gluhweinen und Punsch | Teinacher Mineralwasser und Limonaden
ausgesuchte Hausweine | Schonbuchbiere vom Fass | Espresso
Mitternachtssekt [Getrankepauschale giiltig bis 2.00 Uhr]

SILVESTER

IM SCHONBUCH STADL

inklusive Getranken
Feuerwerk und Livemusik
Schlemmermenti
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SILVESTERPARTY IM SCHONBUCH STADL

SCHWABISCH.FESTLICH.LECKER - Nehmen Sie an ihren reservierten
Platze Platz und lassen sich von unserem ausgesuchten 5 Gange
Silvestermenti verwGéhnen.

Stadl Silvester-Gourmetbrettle
auf den Tischen eingedeckt
Waurst- und Schinkenspezialitdten | Kdseauswahl
Gemdsesticks und Dip

Tomatisierte Briihe vom Tafelspitz

hausgemachte Quarknockerln | Petersiliendl
Vegetarische Alternative:
Tomatisierte Gemusebrtihe | Quarknockerln | Petersiliendl

Gebratenes Welsfilet im Brotmantel
auf Wildkrautersalat

Zitronenvinaigrette | Kartoffelstroh | Brotchip
Vegetarische Alternative:
Auberginenrdlichen mit Frischkase | Wildkrdutersalat
Zitronenvinaigrette | Kartoffelstroh | Brotchip

Zweierlei vom Rind und Schwein
Rindersteak in der Krauterkruste | zartes Schweinelendchen

gebratene Saitlinge | Triffel-Kartoffelstampf | PortweinsoBe
Vegetarische Alternative: Zweierlei Bratlinge von Spinat und roter Beete
gebratene Saitlinge | Triffel-Kartoffelstampf | Prosecco-KrautersoBe

Dreierlei vom Apfel
hausgemachte Apfelkiichle im Teigmantel
beschwipstes Apfelkompott | Apfel-Zimteis | Sahne



