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BOOTSHaus

IN BOBLINGEN

DIE WEIHNACHTLICHEN
GANSEWOCHEN

DIE GANS KOMMT AUF DEN TISCH

WINTERLICH.KNUSPRIG.OFENFRISCH — genieBen Sie bei uns vom
08. November bis 22. Dezember unsere alljdhrlichen Gansewochen
mit deftigen Gansegerichten, zubereitet nach traditionellem Rezept
mit winterlichen Gewiirzen und Krautern.

FAU D E GASTRONOMIE | Ménchweg 6 | 71032 Boblingen
(07031) 23 47 90 | www.bootshaus-boeblingen.de



UNSER ANGEBOT RUND UM DIE GANS...

Kiirbiscremesuppe Kiirbiskerndl | Sonnenblumenkerne
Wintersalat gebratener Kiirbis | Kiirbistatar | Creme Fraiche

Hausgemachter Kiirbis-Kartoffelauflauf
geschmortes FenchelgemUse | Kartoffelstroh

Zarte Entenbrust
aus der Ingwer-Honigmarinade

Ofenfrische Gansekeule
goldgelb gebraten aus dem Rohr

Tranchen von der Gansebrust
mit Preiselbeermarmelade glaciert
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Alle Enten- und Génsegerichte werden serviert mit Apfelrotkohl

Kartoffelkl6Ben | glacierten Maronen | GansesoBle

Lauwarmer Schokoladenkuchen
beschwipstes Pflaumenkompott | Sahne

Gansebraten
fiir 4 Personen

inklusive einer

7.5

Flasche Rotwein

159.-

aus dem Rohr | Apfelrotkohl I glacierte Maronen
GansesoBe | hausgemachte KartoffelklBe

fiir 4 Personen inklusive einer Flasche Rotwein

- nur auf Vorbestellung -

Alle enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserem gesonderten Ordner.

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienungsgeld



